


Weiﬁenburg,

ehemals Freie Reichsstadt und weit ilber
die Grenzen Bayerns hinaus belkannt
wegen ihres Romerschatzes, der Ra-
merthermen, des mittelalterlichen Stadt-
bildes und ihrer ﬁas'lfheandschafl, Ve r—
fﬁgi’ nunmehr iber eine weitere Atrak-

tion:

Die Brauerei Schneider hat in den Kel-
lerrdumen  thres Braustiberls oy
Kanne” ein Braueresimuseum eingerich-
tet, in dem manch seltenes, gu-!erhqffene_-s

Brauﬂreiger.ﬁf zu sehen ist.

Wenn man die Treppe, zum Keller hinab-
steigth, fallt einem zunachst eine schwere,
eichene Kevlkertire ins Auge. Die mit
schmiedesisernen Besch]&ggh und ei-
nem Guckfﬂnﬂﬂr versehene Tir stammi
aus dem ehemahgen Armenhaus (heute
Seeweihermauer 8), einem Bau des spé-
ten “17. Hahrhuhderf-g, in welchem auch
die- Sﬂrdﬂiﬂ“ [= 1 -I'."IF_"I" |1ﬂhE9EIE9EMH
«Kaserne” die dber sie verhangten A
reﬁisﬁrnfen ver-bﬂ.ﬁf haben sollen, Die
Jaserme” (heute Seeweihermauner 19/
21) war 1704 zupr Enflﬂsiunﬂ der Bir-
gerschaﬁ von der Quarﬁer!eifuhg ge-

baut worden.
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Bevrieselungskihler

L die einzelnen Brnuereigerﬁfschnﬁen
Zu eflau'}t’.r‘m erscheint es 5innv¢|l, sich
mit der Kunst des Bierbravens in Wei-

ﬁ(_‘ﬂbui‘g genauner GHSEiHﬂﬂdi-_‘ rzusetzen.

Die Brautradition der Brauerei Schnei-
der reicht bis in das 15. Jahrhundert zu-
rivck, Tm Jahr 1516 erlief Herzog Wil-
helm von Bayern das bis heute gi‘ufﬁae
Bayer. Reinheitsgebot. Fir die Freie
Reichsstadt Wei[:"‘!enhurg stellie der Rat
im Jahr 1596 eine eigene Bierbrauord-
nung auf, in der es u. a. heifit: ,Die Bier-
brauwer sollen da.fl'.]r sorgen, daf keine
gefahrlichen Krauter oder Samen in das

Bier lkommen.”




Wm 1900 gab es in Weifienburg noch 14
Brauereien, welche die zum Bierbrauen
benﬁﬁgf&n Rohsmﬁe nahezu alle selbst
anbauten. Hopfen z. B. wurde im Sta-
rennest (in der Mahe des heutigen Was-
s-eri-rai-phfzes:l angepﬂanzi. "We'ifsern—
burger Hopfen” besaf ein eigenes Siegel
fiar Qiste und Qualitat!
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We'rﬁenbunger Brauer waren seinerzeil
mit die groften Landwirte im Siﬂd+gebie+
und betrieben sowohl Ackerbau als auch
Viehzucht, Die Br‘nu:‘{erﬂie erntete _jIL"L'JL‘P'
Brau auf eigenem Grund. Und fast zu je-

der Braverei ﬂq?l-";{':}l'fe: auch eine eigene

Malzerei. ;Au.f dem alten BOCJEHBEIQE
{SGrnhcfe.hef Platten) der ehem. Tennen-
malzerei haben wir unser Brauerei-

WUSELm eingarichmf.
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Beim Bierbrauen ist neben Warme auch
Kalte notwendig. Die von Linde 1876 er-
f".‘ﬂf!cl'h’_" ﬁlﬂH"I.I':”"i'iﬂl([{&!'ﬁ_lli'l.‘]ﬁ{_‘.l"llilif. WO
zur damaligen Zeit for W¢iﬁanbmrﬂs
Brauver unerschwinglich tewer, so daf
man bei der Bie.rl-cﬁlﬂwng r:m{ die natiie-

liche Kalte des hfin'l'-e'.l'lmﬂ:jﬂhl'e.s ange-



wiesen war. £ wurde ge{nmui von Ole-
tober bis Marz (daher stammt der Name
Marzenbier)., Wir sind stolz darauf, als
eine der wenigen Brauereien auch heute
noch ein Méarzenbier nach alter Rezep-

tur zu brauven,
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Verschnaidbock

Der Sudkessel, eichene Garbottiche und
der Winterkeller waren im Brauvhaus in
der Stadt uniﬂr‘ﬂﬂ':l'ﬂchi, die L age rf&s -
ser fir den Sommerbierlonsum r.fr.l.geg.:rﬂ
im  Sommerkeller (Felsenkeller) am
Waldrand bei ‘-"‘L-’e.i[fben.burg ax 'gc-:sie:"i.
Jm altesten und E]}'E!Bfﬂﬂ Sommerkeller
Weifenburgs, der heutigen Gaststatte
Araunerskeller’, kénnen Sie auch heute
noch bei einer lihlen ;\-"1.;_13 Schneider—
Bier und einer guten Brotzeit manch wan-

‘.J-.’ scl vwerte Stunden verbei gen.



And je.fz’r Zlam e.iﬂen‘l"icl'uﬂ_n Br‘aupmze]g:

Flaschenfiller

Die gehopfte, heife Bierwiirze wurde
von der Sudp[ar\ne r:mf das .,Kﬁlﬂschiﬁ-"
gepumpt, Dort setzten sich Hopf‘en— tndl

o

Eiweifrickstande im Verlauf einer ca. 5
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die Whirze kihlie auf ehwra 20 bis 30° C
ab. Zur weiteren Ablkihlung aufca. 6° C
wurde die Wirze bGber den Beriese-
lungskihler geleitet und anschliefend in
den Garbottich gepumpt. Hier gab man
der Wiirze die im Hefeaufziechapparat
mit Saucrsiof{ ange reicherte ’Huf{-_‘ Zu
und mit der BﬂHichschqpfe wirde alles
noch einmal Quf' n:!m*.:hﬂemischf. Der nnf
dem F{ﬁmschi{-ﬂyudah verblichene Trub
{Eiwciﬁ— und +'|n.-::pfenm'.'u:|-¢5fr."'mr:le} lecim in
den Trubsack, mit dem man die restliche

Whiirze fi ltrierte.
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Im Garbottich war nach ca. einer Wo-
che die Wiirze zum sogenannten Suﬁ.g—
biar vergoren, das je nach Jahreszeit in
den mit Natureis gekihlten Winterkeller
oder im FuhefaP vom Bierkutscher mit
dem Pfcrdefuhrwe.rk in den Sommerkel-
ler geschafft wurde. Das Umpumpen des
Jungbieres vom Garbottich zum Lager-
faP geschah per Hand mit Hilfe einer so-
genannten Bierwerkel, Im Lagerfaf
fﬂnd dann die Nachg&rung statt, bei der
sich Kohlensdure bildete. l'.:l!:-.grschiﬁ.ssige
Kohlensdure konnte tber den ﬂ.Spund—

apparat’ entweic hen,

MNachdem sich das Bier ﬂu‘F natiivliche
Weise durch Absetzen der Schweb-
stoffe (Hefe, Eiweifi- und Hopfenharze)
geklart hatte, kam es zur _:Al:fﬂ”ung. MNa-
turbelassen wnd chne Fi|ferhi|f3mif+e|
wurde es tber den Verschneidbock in
Holzfasser der Grafe von 5 bis 50 Liter
abgefillt, Nur in ganz geringem Mafe
fl'.'qH‘I'e man damals auch Bier in Flaschen
ab und wenn, dann mit Hilfe eines hand-
Ege_frigbane:n Ffaschc.nfﬁ”ers von gerin-
ger Siuﬂﬁleh[eiﬁ‘mng (ca. 800 Flaschen
pro Stunde). Den zum Flasf_h.c_-nfﬂ”eh be-
natigten Luftdruck erzeugte man mit ei-

ner handangetriebenen Luftpumpe.

Efuﬁl\:r_‘l FRER

An die Weiﬁenburger Wirte |ief|3r'hzh die
Brauereien mit dem sogenannten Stofs-
karren, auf dem ::-f} bis zu 10 Transport-
f&sser Platz fanden. Eine schweifstrei-
bende Awbeit fL'Tu' den, der den Karren
schieben mufte! Wenn auch dem Fort-
schrit und dew Madaa‘hisiarunﬂ manch
altes ﬂrbeii'sgeﬂaf weichen muﬁfe, S0
wird bei der Schneider Brau Weifben-
!:mr‘g damals wie heute grﬁﬁfe.r Wert auf
handwerkliche Braukunst gelegt. Zwei-
zeih’ge. .SOMh-nergcrsie aus kontrolliertem
Anbau von den umliegenden Jurahoch-
‘H-ﬁr_'hah und Hcpfe.n aus kontralliertem
Anbau bieten die Grundlage far die
Qualitat der BfﬂEEh Biere aus der

kleinen Brauwerai.
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